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Agrotourisme et tourisme vert : 
“Bienvenue à la ferme” !

La ferme-auberge 
gagne à être connue
“Bienvenue à la ferme” est la marque déposée
d’un service mis en place en France,
il y a presque 20 ans, par l’Assemblée
permanente des Chambres d’Agriculture
(APCA) pour développer des relais 
“Agriculture et Tourisme”. A La Réunion,
le label existe depuis 1993, porté par une
association dont le siège est au Tévelave.

L
e label “Bienvenue à la
ferme” est une marque
décernée à des exploi-
tations agricoles, enga-
gées sur une charte qua-

lité. Neuf types d’offres peuvent
obtenir ce label de qualité: la
ferme-auberge, la ferme-équestre,
la ferme de séjour, produits à la
ferme, camping à la ferme, goû-
ters à la ferme, ferme de chasse,
ferme-découverte et ferme péda-
gogique.
Ces diverses offres, inégalement
développées à La Réunion,
constituent le relais Agriculture
et Tourisme - cellule du SUAD
(Service d’Utilité Agricole et de
Développement) - à la Chambre
d’Agriculture.
Sur l’île, 16 structures “Bienve-
nue à la ferme” peuvent accueillir
du public selon les critères de
qualité définis par la Charte. Une
nouvelle structure, ouverte cette
année, apportera une ferme de
découverte et un camping sup-
plémentaires.
Les plus nombreuses sont les
fermes-auberges, au nombre de
11. Le Président de l’association
des fermes-auberges de La
Réunion, Corneille Blondel, a ins-
tallé la sienne au Tévelave, dans
la commune des Avirons, pour
offrir surtout «de la cuisine tradi-
tionnelle». Il croit fermement au
cachet et à l’originalité de cette
formule touristique, dont la clien-
tèle est «à 90% locale».

Perpétuer l’art de vivre
créole

Une douzième ferme-auberge est
aussi ferme-découverte du “miel
péi”, à La Rivière Saint-Louis, et
propose en même temps un
“camping à la ferme”. Une nou-
velle ferme-découverte devrait
ouvrir ses portes cette année,
dans l’Est, selon Corneille Blon-
del, avec pour centre d’intérêt la
découverte des plantes. Les
autres se répartissent en une
ferme-équestre (aux Avirons), un
camping à la ferme (Hell-Bourg),
une ferme pédagogique (Les
Orangers, Saint-Benoît) et une

dernière structure qui est à la fois
ferme-découverte, camping à la
ferme et goûter à la ferme.
À la Chambre d’Agriculture,
Marie-Annick Erapa accompagne
le développement de ces struc-
tures avec beaucoup d’attention:
«Les agriculteurs sont des gardiens
du patrimoine naturel et des tra-
ditions culinaires. Leurs fermes
perpétuent l’art de vivre créole en
proposant une cuisine authentique
avec des produits du terroir, dans
un double souci socio-économique
et culturel. Le tourisme vert n’est
donc pas une utopie au chapitre
de la diversification, mais une réa-
lité économique, avec à la clé de
l’investissement dans l’agrotou-
risme, de la valeur ajoutée pour
l’agriculteur mais aussi pour l’ac-
tivité économique du départe-
ment», dit-elle.
Corneille Blondel était au mois
de mars au Salon de l’Agricultu-
re, en porte-parole des fermes-
auberges de l’île. La Réunion est
au deuxième rang, sur l’ensemble
de la France, pour l’enseigne
“Bienvenue à la Ferme”. «Nos 16
structures représentent l’équiva-
lent de plus de 100 tables d’hôtes
en chiffre d’affaires. Il faut se dire
qu’une structure peut offrir de 60
à 100 couverts, ce qui fait pas loin
de 1.000 couverts en ferme-auber-
ge pour La Réunion», dit le prési-
dent de l’association, qui attend
de voir si le transfert de la com-
pétence Tourisme au Conseil
régional se traduit par un soutien
plus affirmé.
«Quand les gens voyagent — dit-
il — ils cherchent beaucoup le côté
agricole. Ils aiment faire un tour
sur les marchés. L’agriculteur est
là, il façonne le paysage. Et nous
qui sommes d’abord agriculteurs,
nous sommes un peu les parents
pauvres de ce qui se fait en matiè-
re de tourisme. On nous dit “Vous
êtes trop peu nombreux”… Mais
cela n’aurait aucun intérêt d’être
nombreux! Nous sommes com-
plémentaires dans la chaîne de
l’offre touristique», explique Cor-
neille Blondel à l’appui d’une acti-
vité «trop peu connue».

P. David

Alon bat in karé 
à la ferme-découverte “Lou’ Cachet”

Les produits de la cour bio vous seront servis à table.

La visite de cette ferme-découverte a déjà attiré la foule dont la Chambre d’Agriculture.

Les époux Mireille (45 ans)
et Jean-Claude Jolet (48 ans),
domiciliés au 3 Chemin Source
Songe à La Rivière Saint-Louis,
sont les propriétaires de la
ferme-découverte “Lou’
Cachet”. Particularité principa-
le de cette ferme, elle est la pre-
mière du genre certifiée Agri-
culture Bio (AB). Le 7 juin
dernier, Mireille et Jean-Claude
ont mis les petits plats dans les
grands pour l’inauguration de
leur ferme. Le Président de la
Chambre d’Agriculture, le Pré-
sident de l’Association “Bien-
venue à la Ferme”, un repré-
sentant de la Préfecture, de la
Mairie de Saint-Louis, du Rec-
torat, de l’Office du Tourisme
du Sud, de la Maison de la Mon-
tagne et la Présidente du Comi-
té de Tourisme de La Réunion
(CTR) étaient présents. 

La première du genre
certifiée Agriculture Bio

Très certainement, vous vous
demandez ce qu’est cette
ferme. Mireille et Jean-Claude
veulent «valoriser, sensibiliser
leur verger bio autour de trois
thèmes: l’initiation à l’apicultu-
re, l’accueil à la ferme autour de
la découverte pédagogique et la
sensibilisation à l’agriculture bio-
logique et l’hébergement en cam-
ping». Un outil touristique très
intéressant. «Cette ferme est la
maison de l’Homme de la terre,
celui qui connaît les secrets de
la nature, celui qui témoigne
d’un art de vivre créole dans cha-
cun de ses gestes. Le tourisme
vert n’est pas en soi une
démarche nouvelle, mais il déve-
loppe un concept original en
mettant en valeur un mode de
vie basé sur l’authenticité et la
qualité». 
Ces agriculteurs sont «les gar-

L’exploitation bio des époux Jolet.
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La sécurité des usages d’Internet et des TIC

La société Binarysec récompensée
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Les états généraux de la distribution de l’énergie à La Réunion

« Les collectivités territoriales réunionnaises et les services publics d’énergie face aux défis
du développement durable »

Au 1er juillet 2007, le marché de l’énergie sera totalement ouvert sur le territoire national.
Pour la Réunion et les autres départements d’outremer, elle impose une nouvelle organisation de la
distribution énergétique dans le cadre d’adaptations nécessaires pour les Zones non interconnec-
tées (ZNI).

Le Sidélec Réunion vous convie aux Etats généraux de la distribution de l’énergie à La Réunion
les 9 et 10 Juillet prochain. Cet événement, organisé sous l’égide de la Fédération Nationale des
Collectivités Concédantes et des Régies (FNCCR) et de l’Association des Maires du Département de
la Réunion (AMDR) a pour objectif de poser de façon objective et dans le cadre de l’ouverture du
marché de l’énergie, les problématiques liées à la distribution de l’électricité sur notre territoire.

Ces journées de colloque, permettront, nous l’espérons, de dégager des solutions concrètes
face aux différentes contraintes et d’envisager des pistes de réflexion quant à la maîtrise de la
demande et au développement des solutions alternatives.

Colloque : Les 9 et 10 Juillet 2007 au Domaine des Pierres à Saint Pierre

Demande d’inscription : Nous vous demandons de bien vouloir télécharger sur notre site internet :
http://www.sidelec.re votre fiche d’inscription et nous la retourner avant le 2 Juillet 2007 par
mail, fax ou courrier aux coordonnées suivantes :

SIDELEC Réunion
15, rue G. de Kerveguen – BP22

97408 Saint-Denis Cedex 9
Tél : 0262 20 26 19 - Fax : 0262 20 19 75

Mail : etatsgeneraux@sidelec.re

Retrouvez le programme sur notre site internet : www.sidelec.re

Le thème de la sécurité des
usages d’Internet et des techno-
logies associées est au cœur des
préoccupations de chacun que
ce soit l’entreprise via son parc
informatique ou le particulier
connecté depuis son ordinateur
familial. Le vol de l’information
est une réalité bien présente avec
le développement des outils
nomades et des technologies
sans fil.
Ce thème a été tout récemment
abordé au sein du gouvernement
français la semaine dernière avec
l’usage controversé des agendas

électroniques type PDA connec-
tés à Internet dans le cadre de
l’envoi et de la réception de mails
lors des réunions ministérielles.
En début de semaine, l’émission
“Les Nouveaux Défis” co-produi-
te par RFO et l’ADIR consacrait
également un sujet fort intéres-
sant à la Cybercriminalité: «Avec
le tout électronique, les abus sont
nombreux. La cybercriminalité
existe aussi à La Réunion et elle
est sévèrement combattue».
En 2006, “Témoignages” avait fait
une belle place à ce sujet en lui
consacrant 4 pages via l’inter-

À propos de BinarySEC
BinarySEC est le leader du marché des logiciels intelligents de
sécurité des applications web. Le siège social est à la Réunion.
BinarySEC a été conçu et développé avec le support actif de l’IRE-
MIA, laboratoire de l’Université de la Réunion spécialisé en Mathé-
matiques, Informatique Appliquée et Intelligence Artificielle. Sa
technologie est protégée par 2 brevets. BinarySEC est financée
par la Société de Capital Risque Réunion Développement. Bina-
rySEC est lauréat de 2 concours: CREACC (2005) et concours natio-
nal du Ministère de la Recherche (2007). BinarySEC est un contri-
buteur actif et un sponsor de PHP. Les utilisateurs actuels de
BinarySEC incluent des hébergeurs professionnels (serveur-
express.com, ambika.fr), des universités, des sites de commerce
électronique...

Christine Niox-Château,
Chargée de mission Artic

Les bots et les réseaux de bots sont les “couteaux
suisses” de la cybercriminalité. Ils jouent un rôle 
dans presque tous les cybercrimes répandus actuellement.
Les propriétaires des réseaux de bots louent leurs réseaux
illégaux à d’autres criminels ou les utilisent eux-mêmes
pour commettre diverses infractions.

Tout comme les logiciels criminels et la cybercriminalité 
en général, les bots sont un problème mondial. La carte ci-
dessus représente l’emplacement géographique des serveurs
actifs de contrôle de bots (le cœur d’un réseau de bots) fin 2005.

view de Richard Touret (respon-
sable de la société Binarysec,
membre de l’Artic, spécialisée en
sécurité informatique en insis-
tant sur les enjeux et risques
pour l’entreprise et le particulier
et les outils pour faire face aux
attaques informatiques. 
Ces deux articles avaient
d’ailleurs fait l’objet d’une repri-
se sur le site Internet : www.too-
linux.com
Cette semaine, le concours du
Ministère de la Recherche a
récompensé le 28 juin à Paris une
soixantaine de projets innovants
en France dans la catégorie “créa-
tion-développement”. La société
réunionnaise Binarysec a été pri-
mée.
Une belle récompense pour ces 6
années de recherche et déve-
loppement.

“Lou’
Cachet”…
… est une ferme-découverte
de 60 places située sur une
exploitation agricole de 3,8
hectares plantée en verger.
Elle offre un camping à la
ferme de 25 emplacements,
un goûter à la ferme d’une
capacité de 60 personnes,
une ferme pédagogique du
réseau “Ferpabior, réseau de
fermes en “Agriculture Biolo-
gique”. Cette ferme labellisée
Agriculture Biologique est
déjà une ferme pédagogique.
Elle propose aux scolaires,
familles et particuliers divers
ateliers: le verger créole avec
sentier pédagogique d’arbres
mellifères en cours de réali-
sation, le rucher avec une
démonstration sur la condui-
te générale d’un rucher à tra-
vers un espace vitré et l’inté-
rêt de la protection des
abeilles dans l’environne-
ment, le four à pain, le cam-
ping à la ferme, les séjours
vacances pour les enfants et
l’organisation de manifesta-
tions culturelles.  

MMMM .... eeee tttt   MMMM mmmm eeee
JJJJ oooo llll eeee tttt   
vvvvoooo uuuu ssss
aaaa tttt tttt eeee nnnn dddd eeeennnn tttt
dddd aaaannnn ssss   uuuu nnnn
cccc aaaadddd rrrr eeee
aaaauuuu tttt hhhh eeeennnn tttt iiii qqqq uuuueeee ....

diens du patrimoine naturel et
des traditions culinaires». Ils
sont, et c’est à souligner, «les
acteurs du développement du
tourisme vert» à La Réunion. Les
structures d’accueil à la ferme
perpétuent l’art de vivre créo-
le en proposant une cuisine
authentique avec des produits
du terroir: un rhum arrangé
pour aiguiser l’appétit, un gra-
tin doré, un cari mijoté au feu
de bois, un gâteau traditionnel,
un café “péï” au parfum de
vanille. Le tout servi dans une
ambiance des plus chaleu-
reuses qui fait honneur à la tra-
dition hospitalière des hommes
de la terre. 
Alors marmay, si zot i pass sin-
lui, pass fé in tour vwar Mireille
èk Jean-Claude!

Jean-Fabrice Nativel

                                


